
be SMART
Das einzigartige, flexible  
und erfolgreiche  
Menü konzept für die  
Gastronomie.

NEU
mit Wochen- 

Menüplan



Sie erhalten unseren übersicht-
lichen Menüplan per Mail.  
Wählen Sie Einzelkom ponenten 
oder komplette Menüs, die  
Sie ganz nach Ihren Bedürfnissen 
kombinieren.

Einfaches 
Handling

planen bestellen regenerieren servieren
Den aktuellen 
Menüplan bequem 
per Mail erhalten.

Die gewünschten 
Komponenten 
auswählen und 
bestellen.

Die Produkte in kurzer 
Zeit regenerieren.

Anrichten  
und Ihren Gästen 
servieren.

Bestell-Lieferrhythmus

Bestellung:
Donnerstag bis 10 Uhr

Lieferung: 
Freitag Folgewoche



Flexibel und SMART dank mass-
geschneiderten Menüs – jeden Tag.

Mit dem SMART-Konzept von Le Patron
verschaffen sich clevere Gastronomen
einen entscheidenden Vorteil gegen- 
über ihren Mitbewerbern.

S
M
A
R
T

innvolle Balance zwischen Haus-
gemachtem und Menükomponenten
 
ehr Flexibilität in Belastungs-
spitzen der Kundenfrequenz
 
bfallvolumen schrumpft,
weniger Food-Waste
 
eduktion der Energiekosten
dank Sous-Vide-Verfahren
 
iefere Personalkosten durch
einfaches Produkte-Handling

Heute: 10 Gäste
Morgen: 100



52 Menüpläne pro Jahr 
(Fleischgerichte, fleischlose Gerichte 
sowie eine Alternative)

einfaches Ausfüllen –  
automatische Kalkulation

geringer  
administrativer Aufwand

Mengen und Gewichte  
individuell wählbar

Abwechslungsreiche und aus-
gewogene Menüs für Ihre Gäste. 
Profitieren Sie von saisonalen 
und vegetarischen Alternativen.

52 Menüpläne pro Jahr

Ihre Vorteile

beSMARTmenüplan KW 30 – Fleischlose Gerichte
vom: 22.07.2019

Tag Geben Sie die 
gewünschte 
Anzahl Menüs 
ein

Fleischlose Gerichte Gewichts- 
vor schlag  
in Gramm

Preis pro 
Portion

Einheit Preis 
Einheit

Artikel- 
Nummer

Bestellvor-
schlag pro 
Einheit (wird  
bei Anbruch 
aufgerundet)

M
ON

TA
G

Rindsgeschnetzeltes an Pfeffersauce  
mit Kartoffelstock 
und Zucchetti scheiben

200 6.78 1.000 33.91 1002891
220 1.30 1.000 5.91 1001799
110 1.32 1.000 11.97 1001876

Menü Gewicht /Preis 530 9.40

DI
EN

ST
AG

Lasagne Bolognese 
dazu Blattsalat

400 4.92 2.100 25.85 1010831

Menü Gewicht /Preis 400 4.92

M
IT

TW
OC

H

Lammragout an Gemüsesauce 
mit Quinoa 
und gemischten Peperoniwürfel

200 7.23 1.000 36.14 1006535
180 2.22 1.000 12.31 1003995
110 1.56 1.000 14.15 1001695

Menü Gewicht /Preis 490 11.00

DO
NN

ER
ST

AG

Grillierte Pouletburst an 
Kräuterrahmsauce 
dazu feine Nudeln

100 4.02 0.450 18.11 1009171
100 0.81 1.000 8.11 1002257
180 1.01 1.000 5.62 1002646

Menü Gewicht /Preis 380 5.85

FR
EI

TA
G

Gebratenes Tilapiafilet 
auf Rahmspinat 
dazu Salzkartoffeln

100 4.72 0.800 37.74 1011207
100 0.78 1.000 7.83 1002750
180 1.30 1.000 7.22 1001865

Menü Gewicht /Preis 380 6.80

AL
TE

RN
AT

IV
E

Riz Casimir 
serviert mit Blattsalat

200 3.43 1.000 17.15 1010300
200 0.98 1.000 4.92 1001770

Menü Gewicht /Preis 400 4.42

beSMARTmenüplan KW 30 – Fleischgerichte

vom: 22.07.2019

Tag Geben Sie die 

gewünschte 

Anzahl Menüs 

ein

Fleischgerichte
Gewichts- 
vor schlag  
in Gramm

Preis pro 
Portion

Einheit Preis 
Einheit

Artikel- 
Nummer

Bestellvor-
schlag pro 
Einheit (wird  

bei Anbruch 

aufgerundet)

M
ON

TA
G

Gehacktes vom Rind 

Hörnli

180 2.27 1.000 33.91 1001771

220 1.13 1.000 5.91 1002642

Menü Gewicht /Preis
400 3.40

DI
EN

ST
AG

Rindsgeschnetzeltes an Pfeffersauce  

mit Kartoffelstock 

und Zucchetti scheiben

200 6.78 1.000 33.91 1002891

220 1.30 1.000 5.91 1001799

110 1.32 1.000 11.97 1001876

Menü Gewicht /Preis
530 9.40

M
IT

TW
OC

H

Lammragout an Gemüsesauce 

mit Quinoa 
und gemischten Peperoniwürfel

200 7.23 1.000 36.14 1006535

180 2.22 1.000 12.31 1003995

110 1.56 1.000 14.15 1001695

Menü Gewicht /Preis
490 11.00

DO
NN

ER
ST

AG

Grillierte Pouletburst an 

Kräuterrahmsauce 

dazu feine Nudeln

100 4.02 0.450 18.11 1009171

100 0.81 1.000 8.11 1002257

180 1.01 1.000 5.62 1002646

Menü Gewicht /Preis
380 5.85

FR
EI

TA
G

Gebratenes Tilapiafilet 

auf Rahmspinat 

dazu Salzkartoffeln

100 4.72 0.800 37.74 1011207

100 0.78 1.000 7.83 1002750

180 1.30 1.000 7.22 1001865

Menü Gewicht /Preis
380 6.80

AL
TE

RN
AT

IV
E

Riz Casimir 
serviert mit Blattsalat

200 3.43 1.000 17.15 1010300

200 0.98 1.000 4.92 1001770

Menü Gewicht /Preis
400 4.42

10
5

beSMARTmenüplan KW 30 – Fleischgerichte

vom: 22.07.2019

Tag Geben Sie die 

gewünschte 

Anzahl Menüs 

ein

Fleischgerichte

Gewichts- 

vor schlag  

in Gramm

Preis pro 

Portion
Einheit Preis 

Einheit
Artikel- 

Nummer
Bestellvor-

schlag pro 

Einheit (wird  

bei Anbruch 

aufgerundet)

M
ON

TA
G

Gehacktes vom Rind 

Hörnli
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2.27 1.000 33.91 1001771
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1.000 5.91 1002642
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EN

ST
AG
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M
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OC

H
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DO
NN

ER
ST

AG

Grillierte Pouletburst an 

Kräuterrahmsauce 

dazu feine Nudeln
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4.02 0.450 18.11 1009171
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0.81 1.000 8.11 1002257

180
1.01 1.000 5.62 1002646

Menü Gewicht /Preis
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FR
EI

TA
G

Gebratenes Tilapiafilet 

auf Rahmspinat 

dazu Salzkartoffeln

100
4.72 0.800 37.74 1011207

100
0.78 1.000 7.83 1002750

180
1.30 1.000 7.22 1001865

Menü Gewicht /Preis

380
6.80

AL
TE

RN
AT

IV
E

Riz Casimir 

serviert mit Blattsalat

200
3.43 1.000 17.15 1010300

200
0.98 1.000 4.92 1001770

Menü Gewicht /Preis

400
4.42

10
5 Automatischer 

Menupreis

beSMARTmenüplan KW 30 – Fleischgerichte

vom: 22.07.2019

Tag Geben Sie die 

gewünschte 

Anzahl Menüs 

ein

Fleischgerichte

Gewichts- 

vor schlag  

in Gramm

Preis pro 

Portion
Einheit Preis 

Einheit
Artikel- 

Nummer
Bestellvor-

schlag pro 

Einheit (wird  

bei Anbruch 

aufgerundet)

M
ON

TA
G

Gehacktes vom Rind 

Hörnli

180
2.27 1.000 33.91 1001771

220
1.13

1.000 5.91 1002642

Menü Gewicht /Preis

400
3.40

DI
EN

ST
AG

Rindsgeschnetzeltes an Pfeffersauce  

mit Kartoffelstock 

und Zucchetti scheiben

200
6.78 1.000 33.91 1002891

220
1.30 1.000 5.91 1001799
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1.32 1.000 11.97 1001876

Menü Gewicht /Preis
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M
IT
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OC

H
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ER
ST
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EI

TA
G
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0.78 1.000 7.83 1002750

180
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AL
TE

RN
AT

IV
E

Riz Casimir 

serviert mit Blattsalat

200
3.43 1.000 17.15 1010300

200
0.98 1.000 4.92 1001770

Menü Gewicht /Preis

400
4.42

10
5

beSMARTmenüplan KW 30 – Fleischgerichte

vom: 22.07.2019

Tag Geben Sie die 

gewünschte 

Anzahl Menüs 

ein

Fleischgerichte

Gewichts- 

vor schlag  

in Gramm

Preis pro 

Portion
Einheit Preis 

Einheit
Artikel- 

Nummer
Bestellvor-

schlag pro 

Einheit (wird  

bei Anbruch 

aufgerundet)

M
ON

TA
G

Gehacktes vom Rind 

Hörnli
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2.27 1.000 33.91 1001771

220
1.13
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3.40

DI
EN

ST
AG

Rindsgeschnetzeltes an Pfeffersauce  
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110
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M
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OC

H
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NN

ER
ST
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TA
G
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E
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10
5



Reduktion des Nassabfalles  
bis zu 50 %

geringere Energiekosten

Reduktion Food-Waste  
durch flexibles  Angebot und 
einfache Planung

SMART sein
lohnt sich:

EigenproduktionSMART

Ihr
 Pr

ofi
t

Materialkosten
Mitarbeiterkosten

Preisbeispiel für beSMART Menüplan

Fleischgericht Gewichts- 
vor schlag  
in Gramm

Preis pro 
Portion

1001771 Gehacktes vom Rind 180 2.27
1002642 Hörnli 220 1.13

Menü Gewicht/Preis 400 3.40

Vegetarisches Gericht Gewichts- 
vor schlag  
in Gramm

Preis pro 
Portion

1016418 Gelbes Gemüse Curry 200 2.49
1001770 Reis 200 1.04

Menü Gewicht/Preis 400 3.53

Fleischgericht Gewichts- 
vor schlag  
in Gramm

Preis pro 
Portion

1001771 Gehacktes vom Rind 180 2.27
1002642 Hörnli 220 1.13

Menü Gewicht/Preis 400 3.40

Vegetarisches Gericht Gewichts- 
vor schlag  
in Gramm

Preis pro 
Portion

1016418 Gelbes Gemüse Curry 200 2.49
1001770 Reis 200 1.04

Menü Gewicht/Preis 400 3.53

Ihr Verkaufspreis  
CHF 11.50
Ihre Marge 7.97 CHF 

Ihr Verkaufspreis  
CHF 12.50
Ihre Marge 9.10 CHF 



Wenn Sie sich jetzt fragen, was das 
SMART-Konzept Ihrem Betrieb  
zu bieten hat, haben unsere Gastro-
nomieprofis die richtigen Antworten 
für Sie. Nehmen Sie Kontakt mit  
uns auf, wir stellen Ihnen gerne unser 
Angebot im Detail vor.

get SMART

Le Patron Orior Menu AG

Rohrmattstrasse 1 |  CH-4461 Böckten

T +41 61 985 85 00 |  F +41 61 985 85 01

info@lepatron.ch |  www.lepatron.ch

www.besmart.menu


